
MORETUM 




Zubereitung 

Knoblauchzehen mit den Kräutern zu einer Paste im Mörser zerdrücken. 
Anschliessend den Essig und das Öl zugeben. 
Schafskäse zerbröseln und mit der Paste mischen. 
Abschmecken mit Salz und Pfeffer. 

150-200 g 
3-5 Zehen 
1 Zweig 
etwas 
20 ml 
20 ml 
etwas 

Zutaten für 4 Personen 

harten Schafskäse (Pecorino oder Feta) 
Knoblauch, geschält 
Weinrauteblätter 
Koriandergrün, Selleriegrün, evtl. Bohnenkraut und Thymian 
Weißweinessig 
Olivenöl 
Salz und Pfeffer


