GESCHMORTE ZWIEBELN

1 mittelgrofe Zwiebel
504 Butter
504 Olivenol

Die Zwiebel schalen und in feine Wurfel schneiden. Butter und Olivendl in einem Topf erhitzen. Die
Zwiebelwurfel dazugeben und farblos anschwitzen. Das Fett abgiefen und die geschmorten Zwiebeln

auskuhlen lassen.

Die Zwiebeln halten im Kuhlschrank etwa 1 Woche.
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