GURMANSKA PLJESKAVICA

Serbien
Zutaten
1kg gemischtes Hackfleisch
1EL gemahlenen Pfeffer
1EL Paprikapulver, edelsuf3
1EL Paprikapulver, scharf (oder Chiliflocken)
50-100 ml  Sprudelwasser
etwas Salz

Alle oben genannten Zutaten gut verkneten bis die Masse faserig ist. Anschliessend im Kuhlschrank
abgedeckt ruhen lassen.

1-2 Zwiebeln

1-2Zehen  Knoblauch

200g Kashkawal (oder Goudakase)
100g Bacon

Zubereitung

Die Zwiebeln schalen und fein wurfeln. Die Knoblauchzehen fein schneiden oder zerdricken.
Kase in kleine Wurfel schneiden. Bacon ebenfalls wurfeln.

Alle Zutaten zu der Hackfleischmasse geben und gut verkneten.

In 2 cm dicke Patties formen und von beiden Seiten mit Ol bedeckt eine Stunde im Kiihischrank ruhen
lassen.

Die Patties auf den vorgeheizten Grill legen oder in einer Grillpfanne braten und regelmaig wenden, bis
sie von allen Seiten schon gebraunt und durchgegart sind.

Mit rohen Zwiebelringen oder -wurfel servieren.
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